BODEGAS Y VINEDOS VALDERIZ

Valderiz
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* VARIEDAD:

100% Tinta del Pais.

g’ PROCEDENCIA:

Paraje Valdehermoso.
Suelos heterogéneos de arena, cascajo, arcilla y caliza.
Rendimiento: 5.500 kg/Ha.

VINIFICACION:

Fermentacion espontanea en depdsitos de acero inoxidable
de 18.000 kg.
Fermentacion malolactica en cemento.

“ CRIANZA:

TIEMPO: 9 meses en barricas de 225I.
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TIPO: barricas de roble francés usado
de segundo y tercer vino.

GRADO ALCOHOLICO: 15° e



