BODEGAS Y VINEDOS VALDERIZ

Valderiz

95% Tinta del Pais y 5% de Albillo Mayor (aprox).

g* PROCEDENCIA:

Parcela La Loma, Manvirgo y Juegabolos.

Suelos muy heterogéneos: zonas arenosas, zonas
arcillosas, calcareas y con canto rodado.
Rendimiento: 4.000 kg/Ha.

VINIFICACION:

Fermentacion espontanea en depdsitos de hormigon.

De cada depdsito se extrae el vino yema, hasta dejar la
cantidad correspondiente a una barrica.

Cada vino macera con sus pieles durante una noche, hasta el
amanecer.

En total, se obtienen unos 25 lotes o barricas diferentes.

“ CRIANZA:

TIEMPO: 24 meses.

v

TIPO: 50% barrica de roble nuevo.
50% barrica de roble de un vino.

Tras el tiempo de afinamiento, se hace una

seleccion de las mejores barricas. RJ

En el caso de la afiada 2019 fueron 4 las EE\

seleccionadas. ey
DUERO Agricultura UE

GRADO ALCOHOLICO: 14,5°
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www.valderiz.com



